
PASTA &
SIDE
MENU

PASTA 本日のパスタ

A ズッキーニ・枝豆・マグロのラグー マリナーラソース
枝豆の甘みとマグロの煮込みをトマトベースでさっぱりと。

とうもろこし・甘長とうがらし・上州地鶏ラグービアンコ
地鶏の煮込みととうもろこしの甘さにややピリ辛な甘長とうがらしのアクセント

C 宮城県産甲イカのイカスミ　スパゲティー
甲イカの旨みを閉じ込めたの濃厚なイカスミソース。

天使えびのトマトクリーム
天使えびを賛沢に味わう人気のご褒美パスタ。

1780

B 1980

2180

D 2380

Seasonal 9
Dinner　3800
◎人気No.1 季節の9マス前菜　+ 薪窯ピッツァ　+　選べるパスタ

+ ドルチェ　+
ドリンク　 DECO名物を楽しむ人気のコース

セット＋400

セット＋600

SIDE MENU サイドメニュー

季節の食材を使った本日のスープ。

・自家製無添加ドレッシングのファーマーズサラダ

・本日のスープ 600

・フライドポテト 600

ハーフ（1名様向け）

レギュラー（2名様向け）

780

1200

★アンティパスト盛り合わせ

旬の食材を使った前菜盛り合わせ。

ハーフ（1名様向け）

レギュラー（2名様向け）

1480

2600

・自家製スモークサーモンのカルパッチョ 980

★骨付き赤城鶏もも肉 豪快！群馬県産骨付き赤城鶏もも肉を薪窯でじっくり焼き上げました。 1800

・牛ハラミ肉のタリアータ　サラダ仕立て ルッコラとパルミジャーノでどうぞ 1980

本日のパスタとサイドメニュー

◎ディナータイムは、単品をご注文のお客様に限り、お食事に加えて、ドリンクまたは
　サイドメニューの追加をお願いしております。※小学生以下のお子様は除きます。

★は19：30ラストオーダー
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